
 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Дата  

Место проведения  

Количество персон 30 

Формат Банкет 

Заказчик  

Исполнитель BACKSTAGE Catering 



 

 

 

 

 

Салаты 

Моцарелла с помидорами 

Салат из креветок, огурцов и авокадо 

Лосось слабосоленый со свежим огурцом 

Микс листьев салата с копченым лососем 

Салат с курицей и потрошками 

Листья рукколы с языком 

Икра из запеченных овощей 

Ассорти из овощей и зелени  

Ассорти европейских сыров 

Рыбное ассорти (лосось с/с, форель с/с, палтус с/с) 

Ассорти мясных деликатесов 

Горячие закуски и свежая выпечка 

Запеченные баклажаны с помидорами и сыром 

Пирожки с мясом 

Пирожки с грибами 

Пирожки с капустой 

Булочки (пшеничные/зерновые) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Горячее 

Лосось на гриле 

Шашлык из курицы 

Баранина на косточке 

Гарниры 

Запеченный картофель 

Овощи гриль (помидор, баклажан, перец болг.) 



 

 

 
Ассорти мини-пирожных 

Макарони в ассортименте  

Тарталетка фруктовая  

Манго лайм и желе из свежей маракуйи 

Чизкейк манго  

Медовик мини 

Шок- карамельное с желе из черной смородины 

Фрукты сезонные  

Напитки 

Сок в ассортименте 

Vittel без газа 

Perrier с газом 

Чай черн/зелен 

Кофе Nespresso 
 

Общий выход грамм на персону 1500 гр 

Общий выход Мл на персону 900 мл 

Стоимость меню на персону 5000 руб. 

+ сервис и дополнительные расходы 10% 
5 500 руб. на 

персону 

ИТОГО стоимость* на 30 персон 165 000руб. 

*Стоимость указана в Российских рублях, включая НДС 18% 


